L'YELSE

FORMULE P'TIT YEUSE

LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI

Entrée / Plat / Dessert - 36€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert - 29€

ENTREES
Carpacc‘in I:IE IJEEU.F., PEStﬂ dE‘ bﬂ.ﬂi]ic &u Jardin.
pickIes de betterave et tomme de vache
ou
Gravlax de truite de Gensac,
salade de roquette et oignons rouges au Baume de Bouteville

PLATS
Risotto aux champignons de Juillac, legumes de saison et sauce parmesan
ou

Filet d'.’ﬁg|eﬁn. sauce mouclade charentaise et pommes de terre a I'a.ngIﬂ.ise

U'YEUSE
LES APERITIFS

COCKTAIL DU JOUR (12CL) - 10 €

Creéation du moment

VIEUX PINEAU DES CHARENTES (8CL)-9€
Cognac Chollet

BIERE PRESSION — BIG HOP
Blonde ou IPA (25cl) - 5 €
Blonde ou IPA (50cl) — 8.50 €

COCKTAIL VIRGIN BRAMBLE - 8€
Gin Citadelle Sans Aleool / Verjus / fruits rouges /
sirop de sureaux coquelicot / eau gazeuse

LE YUZU PETILLANT ALAIN MILLIAT (25CL) - 8 €

ou
Limonade au citron yuzu et infusion de gentiane et bergamote

Poitrine de cochon confite, mﬂjhmtcs au jamb«crn de chez Larignan

INFUSION GLACEE ALAIN MILLIAT (25CL)-8¢€

FROMAGES & DESSERTS Infusion pomme / Framboise / Menthe / Citron vert
Douelle de fromages affinés, Confiture d'Aurélie « Tadjam » ou
ouU Infusion Péche / Verveine / Pomme

TEI.TTEIEttE AuX prunes et ﬂﬂiKEttES EIE Chﬂl"E‘l’ltE

Prix net, service compris et origine des viandes union européenne



