
 

FORMULE P’TIT YEUSE 
Entrée / Plat / Dessert – 36€ 

Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert – 29€ 

LES ENTRÉES 

Œuf de chez Normandin croustillant, crémeux de céleri,  

écume de lard de chez Larignon  

OU 

Gravlax de truite de la Touvre, sorbet roquette 

pickles de betterave au vinaigre de pineau  

LES PLATS 

Risotto aux shiitakés de Juillac,  

châtaigne de chez Denis Bourgin et courge butternut 

OU 

Dos de lieu jaune poêlé, sauce crémeuse au champagne   

écrasé de pommes de terre aux herbes du Jardin, légumes de saison 

OU 

Ballotine de volaille fermière, farce fine à la truffe, jus corsé 

écrasé de pommes de terre aux herbes du Jardin, légumes de saison 

LES FROMAGES & DESSERTS 

Douelle de fromages régionaux affinés, Confiture d’Aurélie « Tadjam »  

OU 

Entremet à la pomme Belchard,  

caramel laitier à la fleur de sel de l’Ile de Ré  

 


