
 ENTRÉES

Panna cotta d’asperges blanche du Blayais, 
pointes d’asperges et copeaux de jambon

OU

Truite de Bellet à cru, crémeux d’huîtres Mélambre et Verjus

 PLATS

Risotto aux shiitakés de Juillac et légumes de saison
OU

Inspiration “Fish & Chips”, sauce gribiche, frites maison
OU

Poitrine de cochon de chez Larignon confite, jus corsé au miel,
écrasé de pommes de terre aux herbes du Jardin

FROMAGES & DESSERTS

Douelle de fromages affinés, Confiture d'Aurélie « Tadjam »
OU

Tartelette aux fraises et verveine citronnée du jardin 

FORMULE P'TIT YEUSE
LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI

Entrée / Plat / Dessert - 36€

Entrée / Plat ou Plat / Dessert - 29€

COCKTAIL DE L’YEUSE - (15CL) - 10 €
Création du moment

VIEUX PINEAU DES CHARENTES – 9 €
Blanc ou Rouge - Les Frères Moine

COMME UN SUMMIT – 12 €
Cognac / Verjus / Tonic Charentais au gingembre et concombre

LE YUZU PÉTILLANT ALAIN MILLIAT (25CL) - 8 €
Limonade au citron yuzu et infusion de gentiane et bergamote

INFUSION GLACÉE ALAIN MILLIAT (25CL) - 8 €
Infusion pomme / Framboise / Menthe / Citron vert

JUS & NECTAR DE FRUIT ALAIN MILLIAT (20CL) - 8 €
Abricot / Poire / Fraise / Tomate

LES APÉRITIFS
AVEC ALCOOL

LES APÉRITIFS
SANS ALCOOL

Prix net, service compris et origine des viandes union européenne



 STARTER

Asparagus panna cotta with asparagus tips and ham shavings
OU

Trout Carpaccio, oysters and verjuice sauce 

 MAIN COURSE

Creamy risotto with mushrooms, seasonal vegetables
OU

fish and chips, gribiche sauce, homemade potatoes
OU

Confit pork belly, honey jus, mashed potatoes

CHEESE & DESSERTC

Selection of local mature cheeses, served with jam
OU

Strawberry tartlet with lemon verbena

LUNCH MENU - P’TIT YEISE

TUESDAY TO FRIDAY

3 Courses - 36€

2 courses - 29€

HOUSE COCKTAIL - (15CL) - 10 €
Creation of the day

OLD PINEAU DES CHARENTES – 9 €
White or Red - Les Frères Moine

COMME UN SUMMIT – 12 €
Cognac / Verjuice / Cucumber & Ginger Tonic

LE YUZU PÉTILLANT ALAIN MILLIAT (25CL) - 8 €
Yuzu lemonade infused with gentian and bergamot

ICED TEA ALAIN MILLIAT (25CL) - 8 €
Apple, raspberry, mint and lime herbal tea

FRUIT JUICE & NECTAR ALAIN MILLIAT (20CL) - 8 €
Apricot / Pear / Strawberry / Tomato

APERITIFS
WITH ALCOHOL

APERITIFS
WITHOUT ALCOHOL

Net price, service included and meat origin: European Union
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