LCYEUSE

LA CARTE

ENTREES

Panna cotta d’asperges blanche du Blayais, pointes d’asperges et copeaux de jambon— 13 €
Truite de Bellet & cru, crémeux d’huitres Mélambre et verjus - 13 €
Terrine de foie gras mi-cuit au Cognac, compotée d’échalions du Poitou - 22 €

Langoustine croustillante, écume d’ail doux, condiment a la betterave et Baume de Bouteville - 19€

PLATS

Risotto aux shiitakés de Juillac et légumes de saison - 22 €
Inspiration “Fish & Chips”, sauce gribiche, frites maison - 22 €

Poitrine de cochon de chez Larignon confite, jus corsé au miel - 22 €

écrasé de pommes de terre aux herbes du Jardin
Dos de cabillaud Skrei, bisque de langoustine au Cognac, risotto crémeux - 32 €

Filet mignon de veau, jus corsé au thym,

écrasé de pommes de terre aux herbes du Jardin et léegumes de saison - 32 €

FROMAGES & DESSERTS

Douelle de fromages régionaux affinés, Confiture d’Aurélie « Tadjam » - 12 €
Tartelette aux fraises et verveine citronnée du jardin - 12 €
Sablé cacao, praliné cacahuéte, ganache chocolat noir, crémeux Dulcey - 14 €

Traditionnel soufflé chaud flambé devant vous au Cognac - 14 €

(Soufflé & commander au début du repas)

Formule P’tit Yeuse

Prix net, service compris et origine des viandes union européenne



LCYEUSE

LA CARTE

STARTER

Asparagus panna cotta with asparagus tips and ham shavings — 13 €
Trout Carpaccio, oysters and verjuice sauce - 13 €
Terrine of foie gras with Cognac, shallot compoté - 22 €

Crispy langoustines, garlic foam, beetroot condiment with local balsamic vinegar - 19€

MAIN COURSE

Creamy risotto with mushrooms, seasonal vegetables - 22 €
fish and chips, gribiche sauce, homemade French fries - 22 €
Confit pork belly, honey jus, mashed potatoes - 22 €
Cod fillet, langoustine bisque with Cognac, creamy risotto - 32 €

Veal fillet mignon, thym jus, mashed potatoes seasonal vegetables - 32 €

CHEESE & DESSERT

Selection of local mature cheeses, served with jam - 12 €
Strawberry tartlet with lemon verbena - 12 €
Cocoa shortbread, peanut praline, dark chocolate ganache, Dulcey cream - 14 €

Traditional hot soufflé flambéed in front of you with Cognac- 14 €
(Soufflé must be ordered at the beginning of the meal)

Formule P’tit Yeuse

Net price, service included and meat origin: European Union



LCYEUSE

MEHIO PECTOPAHA

3AKYCKMA

[MaHHaKOTTa Co cnapyew, BepxyLuKaMuy Cnap>Xm 1 CTPYXXKOM BETUNHBbI — 13 €
Kapnauuyo 13 ¢popenu, coyc ns yctpuu, — 13 €
TeppuH 13 dya-rpa c KOHbSKOM 1 TapTap N3 KUBU — 22 €

XpycTaLmMe NaHryCTUHbI, YeCHOYHas NeHa, NnpunpaBsa U3 CBekJbl C MeCTHbIM
6anb3aMmMyeckm yKCycom — 19 €

OCHOBHOE bJ/1HO40

KpemoBoe p130TTO € rpybamMum 1 Ce30HHbIMY OBOLLAMUY — 22 €
PULL-3HA-YNIIC, coyC rpubu, loMmalHUin KapTodens dpn — 22 €
CBUHasA rpyamnHkKa, KOHGW, C HaCbILLEHHbIM MeJ0BbIM COYCOM, KapTodenbHoe nope — 22 €
dune Tpecku, cyn-bunck N3 NaHrycTMHOB C KOHbAKOM, KpeMoobpasHoe pn3oTTo — 32 €

durne TeNATUHBI, COYC U3 TUMbSIHA, KAPTOpebHOe Mope, Ce30HHbIE OBOLLN — 32 €

CbIP 1 AECEPT

ACCOPTUMEHT MECTHbIX 3pe/ibiX CbIPOB, MOAABAEMbIX C AKEMOM — 12 €
TapTaneTka ¢ Kny6HUKOW 1 TMMOHHOV BepbeHon — 12 €
neco4YyHoe NMPOXHOEe Kakao, apaxmcoBbl MpanaviHe, raHall U3 TEMHOTO LWokonaja — 14 €

TpaavunoHHoe ropsadee cybne, pnambrpoBaHHoe nnkepom Cognac — 14 €
(Cygne Heob6x00UMO 3aKa3aMb 8 HA4A/1e MpPane3ssl)
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